
Vorspeisen

28

17

+ 4

28/38

22

25/34

16

Wildwasser Crevetten auf Sauerteig- 
Focaccia mit Cognac-Mayonnaise, 
Petersilien-Öl und Tomatencrunch

Weisse Diepoldsauer Spargelcremesuppe  
mit Dill und geröstetem Pumpernickel                  
                                                           
+ geräuchtem Sockeye Wildlachs

Tatar vom Schweizer Weiderind mit  
fermentiertem Pfeffer und gebratenem  
Markbein, Schnittlauch und Hausbrot 

Baby-Lattich-Salat mit Bremgartener 
Rauchforelle, Ceasar-Dressing, 
Parmesan, Sanddorn und Speckcrème

Ravioli mit Hackbraten vom Alpensäuli, 
grüner Spargel von Diepoldsau, Chipot-
le-Sauerrahm und gerösteten Mandeln              

Blattsalat vom Bauer Thurnheer mit  
Vinaigrette, Kernen und Kräuterquark



28

42
39

38

Hauptspeisen

Petersilie-Penne «Cinque-Pi» mit 
Sbrinzcrème und getrockneten Tomaten

Pastetli aus französischem Blätterteig Pil-
zen, Zuckererbsen und Ochsenherz-Rübli

- mit Kalbs-Blankett und Kalbsmilken
- mit Blumenkohl-Blankett 

«Fischstäbli» mit Wildfang Kabeljau und 
Forelle mit Berg-Kartoffeln aus dem 
Albulatal, mit frischem Spinat und Miso-
Hollandaise 



27/36

46
54

42

Weisse Spargeln von Diepoldsau mit 
Schinken vom Thurgauer Apfelschwein, 
Kartoffeln, Hollandaise und Estragon

Knusprige Schichtkartoffeln mit Erbsen 
und frischen Morcheln

- Arvenholz geräuchertes Schweinsfilet
- Rosa gebratener Kalbstafelspitz 62°C

Gebratenes Schweizer Saiblingsfilet mit 
Püree und Salat vom Blumenkohl, Apfel, 
Petersilie und Buchweizen                             



«Es wird gässä, 
was uf de Tisch chunnt. »

4 Gänge 
mit den beliebtesten Gerichten

(mit Käse + 12)

(mit Dessert und Bettmümpfeli + 12)

«Mami Menu»
ab 2 Personen

80 p. P.



15
26

Käse

Käseteller mit hausgemachtem  
Früchtebrot

klein
gross



Dessert

16

16

15

14

5

Bananensplit "Multertor"
Bananeneis auf warmen Bananenkuchen
mit Schokoladenespuma und Mandeln

Karamelisierte Birnen mit luftigem 
Griechischem Joghurt, 
Thymian-Zitronenglace und Haferflocken

Rhabarberkompott mit Salbei-Mascarpo-
neglace, Meringue und Pinienkernen         

Eiskaffee

Kugelglace (mit Rahm + 1.50)
Vanille
Schokolade
Joghurt-Limette
Kaffee
Zitrone
Erdbeer
Amarena





Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt.

Deklaration

Weiderind, Alpensäuli, Geflügel und 
Kalbfleisch aus der Schweiz.

Kabeljau von den Färöerinseln, Forelle 
aus der Schweiz, Zander aus der Ostsee 
und Crevetten Wildfang aus Patagonien.


